
 

 

Menu Saint Valentin 2022 

Les patiences  

Sucette de foie gras, cœur au confit de figue (froid) 
Tartare de crabe des neiges, mousse pomme verte (froid) 

Mie au chili, aubergine rôtie, copeaux de parmesan (chaud) 
 

Entrée froide 
 

Notre canard laqué, mesclun à la coriandre 
Jus à l’infusion de fraise et de feuille de citronnier 

 

Entrée chaude 
 

L’alliance de la plie et du saumon,  
Beurre blanc au suc de tomates et basilic 

 

Plat 
 

Rouleau de porcelet et volaille aux fines herbes 
Courgette farcie de panais 

Grenailles cuites à la vapeur d’épices et rissolées  
 

Dessert 
 

Mousse au lait de coco 
Biscuit sablé, Framboises écrasées  

 
Pour les petits  

 10.00 €/pers + dessert 15.00 €/pers 
Cabillaud rôti au bon beurre 

Quelques légumes glacés 
Couscous perlé 

 
Prix du menu : - Les patiences + 1 entrée au choix + le plat + le dessert  36.00 € 

             - Les patiences + 2 entrées + le plat + le dessert  46.00 € 

Les commandes seront prises uniquement par mail : préciser le choix, le nom, le numéro de GSM.  
Une confirmation vous sera envoyée. 
Les commandes pourront être transmises jusqu'au mercredi 09 février 17h00. 
L'enlèvement sera à effectuer à notre atelier le samedi 12 février entre 14h00 et 16h00. 


